Kostbares vom

SCHLATTBAUERNGUT

mehr als Bio.

e Bandnudeln

e 200ml Bio-Leindotterol
e 100g Parmesan

e 1Knoblauchzehe

e 15 Bund Petersilie

e 150g WalnUsse

e Salz
e Pfeffer
Lubereitung:

Petersilie und Walnusse klein hacken. Den Parmesan in kleine Sticke schneiden und den Knoblauch
pressen. Alle Zutaten in ein hohes Gefal3 geben und mit dem Stabmixer gut durchpirieren. Abschmecken

und frisch mit den Bandnudeln servieren.
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